READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS 

WARNING: A risk of fire and electrical shock exists in all electrical appliances 
and may cause personal injury or death. Please follow all safety instructions. 




Cool-Edge Griddle with Backstop 

Use and Care Guide 
Models 865, 866, 868, 869 and 892 

• COOL-TOUCH POLYESTER RIM 

• SUDE-OUT GREASE CUP 

• EXCLUSIVE BACK STOP FOR EASY REMOVAL OF FOOD 

• TEMPERATURE CONTROL ADJUSTS FROM 150° TO 400°F 

• COMPLETELY IMMERSIBLE WHEN PROBE IS REMOVED 



IMPO RIANT SAFEGUARDS 

When using electrical appliances, basic safety precautions should always 
be followed to reduce the risk of fire, electric shock and injury to 
persons, including the following: 

• Read all instructions before using appliance. 

• Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. 

• Do not immerse probe, cord or plug in water or other liquids. 
See instructions for cleaning. 

• This appliance is not for use by children. 

• Close supervision is necessary when this appliance is used near children. 

• Do not use appliance unattended. 

• Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool 
before putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance. 

• Always attach probe to griddle before plugging cord into wall outlet. To 
disconnect, turn temperature control knob to "OFF", then remove plug 
from wall outlet. 

• Do not operate any damaged appliance. Do not operate with a 
damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or has been 
dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest 
authorized service center for examination, repair, electrical or mechanical 
adjustment. 

• Use accessory attachments only if recommended by Toastmaster Inc. 

• Do not use outdoors or while standing in a damp area. 

• Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces. 

• Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven. 

• Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot 
oil or other hot liquids. 

• Use extreme caution when disposing of hot grease. 

• Do not place grease cup, warming drawer or spatula rest on top of hot 
griddle surface. 

• Do not use appliance except as indicated in these instructions. 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 

CAUTION: A short power supply cord is provided to reduce the risk of 
personal injury resulting from becoming entangled in or tripping over a longer 
cord. Extension cords are available from local hardware stores and may be 
used if care is exercised in their use. If an extension cord is required, special 
care and caution is necessary. Also the cord must be: (1) marked with an 
electrical rating of 125 V and at least 13A, 1625 W, and (2) the cord must be 
arranged so that it will not drape over the countertop ortabletop where it can 
be pulled on by children or tripped over accidentally. 

PO LARIZED PLUG : This appliance has a polarized plug, (one blade is wider 
than the other). As a safety feature, to reduce the risk of electrical shock, 
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this plug is intended to fit in a polarized outlet only one way. If the plug does 
not fit fully in the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a 
qualified electrician. Do not attempt to defeat this safety feature. 

ELECTRIC POWER: If electric circuit is overloaded with other appliances, 
your grill may not operate properly. Grill must be operated on a separate 
electric circuit from other operating appliances. 

THIS PRO DUCT IS FO R HO USEHO LD USE 0 N LY 

Thank you for purchasing a Toastmaster Griddle. You'll find this new 
cool-edge griddle to be extremely versatile. Because it's so easy to clean 
you'll no doubt use it often. 

Models 866, 868 and 869 include a warming drawer that allows food to 
be kept warm under the griddle for short periods of time while other food 
is being prepared on top. Additionally, models 868 and 869 include a 
spatula rest and splatter guard. 



USING YOUR GRIDDLE 

1. Before first use, see CLEANING IN STRUCTIO N S and HINTS FO R CARE 
AND USE OF NON-STICK SURFACE. 

2. Insert warming drawer (models 866, 868 and 869 only) and grease cup 
into rails under griddle. Place spatula rest (models 868 and 869 only) 
into position by inserting the notches on the bottom side of the rest 
securely into the left griddle handle. Place the splatter guard (models 
868 and 869 only) onto the griddle by placing the tabs on the bottom 
of the splatter guard behind the griddle backstop. Slide down so thatthe 
cutouts on the splatter guard are resting on the griddle backstop. 

3. Turn probe to OFF position and attach securely in place. 

4. Condition the non-stick surface with vegetable shortening before 
heating. If necessary, remove excess oil with paper towel. Plug into 
120V ~ 60 Hz outlet. Align temperature control knob with pointer. The 
unitis preheated when the lighton the probe goes off. The lightwill cycle 
during use indicating the proper temperature is being maintained. 

5. When finished cooking, turn probe OFF, unplug and cool before 
cleaning. 

CAUTION: Because some countertop finishes are more affected by heat 
than others, use care notto place griddle on surfaces where heat may cause 
a problem. 

CAUTIO N : G riddle surfaces are hot during use. 
CLEANING INSTRUCTIONS 

N OTE: No parts should be placed in an automatic dishwasher. 
1. Unplug and allow to cool before cleaning or moving. 
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2. Remove probe (DO NOT IMMERSE PROBE IN WATER), wipe with a 
damp cloth and dry thoroughly. 

3. Remove grease cup and warming drawer (models 866, 868 and 869 
only); empty contents. Wash griddle, warming drawer and grease cup 
in soapy water; rinse and dry thoroughly. For models 868 and 869, also 
wash the splatter guard and spatula rest. A plastic pad with mild 
abrasive cleanser may be used to clean underside of griddle. 

CAUTION: Probe and probe receptacle must always be completely dry 
before use. 

HINTS FOR CARE AND USE OF NON-STICK SURFACE 

• To avoid scratching the non-stick surface, do not stack objects on griddle. 

• Use medium to low heatfor best cooking results. Very high temperatures 
can cause discoloration and shorten the life span of any non-stick 
surface. If higher temperatures are necessary, preheat on medium for a 
few minutes. 

• Use only nylon, plastic, or wooden utensils with care to avoid scratching 
the non-stick surface. Never cut food on the griddle. 

• Remove stubborn stains with a plastic scouring pad and mild dish 
washing liquid; DO NOT USE STEEL WOOL. 



TIME AND TEM PERATU RE C H A RT 


FOOD 


TEMPERATURE 
(Preheat) 


TIME 

(Minutes) 


DIRECTIONS 


Bacon 


325° 


8-14 


DO NOT PREHEAT. Turn often. 


Sausage 


325° 


20-30 


DO NOT PREHEAT. Turn often. 


French Toast 


350° 


6-10 


Turn halfway into cookinq time. 


Hamburger 


350° 


3-14 


Turn halfway into cooking time. 


Ham Slices 


350° 


14-18 


Turn halfway into cooking time. 


Sandwiches 


350° 


6-10 


Butter outside and brown both sides. 


Pork Chops 


350° 


20-30 


Brown both sides then reduce 
temperature to 225°. Turn halfway 
into cooking time. 


Steaks 


400° rare 


4-6 


Turn halfway into cooking time. 




400° medium 


7-12 


Turn halfway into cooking time. 




400° well 


13-18 


Turn halfway into cookinq time. 


Pancakes 


400° 


2-6 


Pour batter onto griddle. W hen 
bubbles appear on top side turn. 



Any servicing requiring disassembly other than the above cleaning must 
be performed by an authorized service center. 
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SERVICE INFORMATION 

Please refer to warranty statement to determine if in-warranty service applies. 
This appliance must be serviced by a Toastmaster authorized service center. 
Unauthorized service will void warranty. Consult your phone 
directory under "Appliances-Household-Small-Service and Repair," or 
call 1-800-947-3744 in the U.S. and Canada, 52-5-397-2848 in Mexico. 

If an authorized service center is not available locally, your appliance may be 
returned postage prepaid to our N ational Service Center atthe address shown 
on the back of this book. 

Products must be adequately protected to avoid shipping damage. Surround 
your appliance with three inches of protective padding and include a copy of 
your dated sales receipt and a note explaining the problem you have 
experienced. We recommend insuring your package. No CO Ds accepted. 



KEEP DATED SALES RECEIPT FOR WARRANTY SERVICE. 

Keep this booklet. Record the following for reference: 

Date purchased 

Model number 

Date code (stamped on bottom) 
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LIMITED ONE-YEAR GUARANTEE 

Toastmaster Inc. warrants this product, to original purchaser, for one year from purchase date to be free of defects in material 
and workmanship. 

This warranty is the only written or express warranty given by Toastmaster Inc. This warranty gives you specific legal rights. You 
may have other rights which vary from state to state. ANY OTHER RIGHT WHICH YOU MAY HAVE, INCLUDING ANY IMPLIED 
WARRANTY 0 F M ERCHAN TABILITY 0 R FITN E5S FO R A PARTICULAR PURPOSE IS LIMITED IN DURATION TO THE DURATION OF 
THIS WARRANTY. 

Defective product may be brought or sent (freight prepaid) to an authorized service center listed in the phone book, or to Service 
Department, Toastmaster Inc., 1409 E. Morgan Street, Boonville, Mo. 65233, for free repair or replacement at our option. 

Your remedy does not include: cost of inconvenience, damage due to product failure, transportation damages, misuse, abuse, acci- 
dent or the like, or commercial use. IN NO EVENT SHALL TO ASTM ASTER INC. BE LIABLE FO R IN CIDENTAL 0 R CO N SEQ UENTIAL 
DAMAGES. 

Some states do not allow limitations on how long an implied warranty lasts, or allow the exclusion or limitation of incidental 
or consequential damages, so the above limitations or exclusions may not apply to you. 

For information, write Consumer Claims Manager, at the Boonville address. Send name, address, zip, telephone area code and 
daytime number, model, serial number, and purchase date. 



EVERYBODY EATS. It's a fact of life, 
times 



But sometimes preparing 
meals can became a chare. 
That's why TOASTMASTER has been invited 
into millions of kitchens Just like yours 
so we can HELP YOU MASTER your 
mixing, baking, grilling, toasting, 
brewing, heating and serving 
tasks WITH EASE AMD STYLE. 
The TOASTMASTER name stands for a 
CELEBRATION of INNOVATION designed 
to serve your life and keep you 
COOKIIXI' I1M STYLE. 
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USEZ ETCONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 



AVERTjSSEMENT : Tout appareil electrique presente un risque d'incendie 
et d'electrocution pouvant provoquer des blessures graves ou mortelles. 
Veuillez observer toutes les mesures de securite. 



Gril en fonte a bords a isolation 
thermique et rebord arriere 

Guide d'Utilisation et d'Entretien 
Modeles 865, 866, 868, 869 et 892 

• ENTOURAGE EN POLYESTER A TOUCHER FRO ID 

• COMPARTMENT AMOVIBLE DE RECUEIL DES GRAISSES 

• REBORD ARRIERE EXCLUSIF PERM ETTA NT DE RETIRER FACILEMENT 
LES ALIMENTS 

• REGLAGE DE LA TEMPERATURE ENTRE 60° ET200°C 

• TOTALEMENT IMMERSIBLE UN E FO IS LA SONDE RETIREE 



Afin de reduire les risques d'incendie, d'electrocution et de blessures 
pendant I'utilisation de tout appareil electro menager, toujours observer les 
precautions elementaires de securite, y compris les suivantes : 

• Lire I'ensemble des instructions avant d'utiliser I'appareil. 

• N e pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignees ou les boutons. 

• N e pas immerger la sonde, le cable ou la prise dans I'eau ou tout autre 
liquide. Se referer aux instructions de nettoyage. 

• Cet appareil ne doit pas etre utilise par des enfants. 

• Se montrer particulierement vigilant lorsqu'un appareil electromenager 
est utilise a proximite d'enfants. 

• N e pas laisser I'appareil sans surveillance en cours de fonctionnement. 

• Debrancher I'appareil lorsqu'il n'est pas en service et avant de le 
nettoyer. Laissez-le refroidir avant de retirer ou de remettre des pieces 
en place, et avant de proceder au nettoyage. 




it toastmaster 



® 



cookin' in style 



MESURES DE SECURITE 
IMPORTANTES 
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• Toujours fixer la sonde au gril avant de brancher le cable a une prise murale. 
Pour eteindre I'appareil, burner le bouton de reglage de la temperature sur la 
position d'arret '0 FF' puis debrancher le cable de la prise murale. 

• N e jamais faire fonctionner un appareil endommage. N e pas se servir 
d'un appareil dont le cordon ou une fiche est endommage(e), qui ne 
fonctionne pas correctement, qui esttombe ou a ete endommage d'une 
quelconque maniere. Renvoyer I'appareil au centre de reparation agree 
le plus proche pour qu'il soit examine, repare ou regie pour tout 
probleme electrique ou mecanique. 

• N 'utiliser que les accessoires recommandes par Toastmaster Inc. 

• Ne pas utiliser I'appareil a I'exterieur ni lorsque Ton se tient dans un 
endroit humide. 

• Ne pas laisser le cordon pendre du bord d'une table ou d'un plan de 
travail, ni toucher des surfaces chaudes. 

• Ne pas placer I'appareil sur ou pres d'une cuisiniere a gaz ou 
electrique, ni dans un four chaud. 

• Faire extremement attention en deplagant un appareil contenant de 
I'huile ou tout autre liquide chaud. 

• Faire extremement attention en vidant la graisse chaude. 

• Ne pas placer le compartment de recueil des graisses, le compartment a 
rechauffer, ou le repose-spatule sur la surface chaude du gril. 

• N 'utiliser cet appareil que conformement aux instructions donnees dans 
ce guide. 



CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 



ATTENTION : Le cordon d'alimentation fourni est court afin de reduire les 
risques de blessures qui pourraient survenir si Ton s'emmele ou si Ton 
trebuche dans un cordon plus long. Vous pouvez utiliser des rallonges, 
disponibles dans les quincailleries, en prenant les precautions qui 
s'imposent. Si une rallonge est necessaire, veuillez faire tres attention lors 
de son utilisation. De plus, le cordon d'alimentation doit : 1) presenter des 
cara cteristiques nominales d'au moins 13 A, 125 V, 1625 W et 
2) etre dispose de fagon a ne pas retomber du plan de travail ou de la table 
ou des enfants pourraient tirer dessus ou Ton pourrait trebucher par 
megarde. 

FICHE PO LARISEE : Cetappareil est equipe d'une fiche polarisee (I'une des 
lames est plus large que I'autre). Par mesure de securite afin de reduire les 
risques d'electrocution, cette fiche ne peut etre inseree dans une prise 
polarisee que dans un sens. Si la fiche ne peut pas etre inseree a fond dans 
la prise, retournez-la. Si elle ne peut toujours pas etre branchee, consultez 
un electricien qualifie. N e pas essayer de modifier ce dispositif de securite. 
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ALIMENTATION ELECTRIQUE : Si le circuit electrique est surcharge par 
I'utilisation d'autres appareils, le gril peut ne pas fonctionner correctement. 
Le gril doit etre utilise sur un circuit electrique different de celui des autres 
appareils en fonctionnement. 

CE PRO DUIT EST DESTINE A UN USAGE M EN AG ER 

Toastmaster vous remercie de I'achat de ce gril. Vous apprecierez le cote 
pratique du nouveau rebord a isolation thermique. Si facile a nettoyer que 
vous pouvez I'utiliser aussi souvent que vous le souhaitez. 

Les modeles 866, 868 et 869 comprennent un compartiment a rechauffer 
qui permet de conserver les aliments chauds sous le gril pendant une courte 
duree tandis que d'autres aliments cuisent en surface. De plus, les modeles 
868 et 869 comprennent un repose-spatule ainsi qu'une grille 
anti-eclaboussures. 

UTILISATION DU GRIL 

1. Avantla premiere utilisation, veuillez vous referer aux INSTRUCTIONS 
DE NETTOYAGE et CONSEILS EN VUE DE L'EN TRETIEN ET DE 
L'UTILISATIO N DE LA SURFACE AN TIADHESIVE. 

2. Inserer le compartiment a rechauffer (modeles 866, 868 et 869 
uniquement) ainsi que le compartiment de recueil des graisses dans la 
rainure se trouvantsous le gril. Fixer le repose-spatule (modeles 868 et 
869 uniquement) a I'endroit qui convient en inserant solidement les 
encoches se situantsous le repose-spatule sur la poignee gauche du gril. 
Fixer la grille anti-eclaboussures (modeles 868 et 869 
uniquement) sur le gril en plagant les languettes situees sous la grille 
anti-eclaboussures derriere le rebord arriere du gril. Faire glisser vers le 
bas de maniere a ce que les encoches de la grille anti-eclaboussures 
reposentsur le rebord arriere du gril. 

3. Tourner la sonde sur la position d'arret 'OFF' et la fixer solidement en place. 

4. Enduire la surface antiadhesive de matieres grasses vegetales avant de 
chauffer. Si necessaire, eponger I'exces d'huile a I'aide de sopalin. 
Branchez I'appareil dans une prise secteur 120 V ~ 60 Hz. Aligner le 
bouton de controle de la temperature sur le pointeur. L'appareil est 
prechauffe lorsque le voyant de la sonde s'eteint. En cours 
d'utilisation, le voyant s'allume et s'eteint en alternance pour indiquer 
que la bonne temperature est bien maintenue. 

5. En fin de cuisson, eteindre en plagant la sonde sur la position '0 FF' et 
laisser refroidir avant de nettoyer. 

ATTENTION : Dans la mesure ou certains plans de travail sont plus 
sensibles que d'autres a la chaleur, faire attention a ne pas placer le gril 
sur des surfaces pouvant etre affectees par la chaleur. 
ATTENTION : En cours d'utilisation, les surfaces du gril sont chaudes. 
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IN STRU CTIO N S DE N ETTO YAG E 

REMARQUE : Aucun element du gril ne peut passer au lave-vaisselle. 

1. Debrancher et laisser refroidir avant de nettoyer ou de deplacer 
I'appareil. 

2. Retirer la sonde (NE PAS IM MERGER DANS L'EAU), essuyer a I'aide 
d'un chiffon humide et bien secher. 

3. Retirer le compartiment de recueil des graisses et le compartiment a 
rechauffer (modeles 866, 868 et 869 uniquement) et les vider de tout 
contenu. Laver le gril, le compartiment a rechauffer ainsi que le 
compartiment de recueil des graisses dans de I'eau savonneuse, rincer 
etbien secher. Pour les modeles 868 et 869, nettoyer egalementla grille 
anti-eclaboussure ainsi que le repose-spatule. Pour nettoyer le dessous 
du gril, il est possible d'utiliser un tampon en plastique imbibe d'un 
produit nettoyant legerement abrasif. 

ATTENTION : La sonde et son receptacle doivent toujours etre 
parfaitement sees avant utilisation. 

CONSEILS EN VUE DE L'ENTRETIEN ET DE [.'UTILISATION DE LA SURFACE 
A Nil ADHESIVE 

• Afin d'eviter de rayer la surface antiadhesive, ne pas placer d'objets sur 
le gril. 

• Les meilleurs resultats de cuisson sont obtenus a une temperature 
moyenne ou basse. Des temperatures excessives peuvent entrainer la 
decoloration des surfaces antiadhesives et ecourter leur duree 
d'utilisation. Si une temperature elevee s'avere necessaire, prechauffer 
a chaleur moyenne pendant quelques minutes. 

• N'utiliser que des ustensiles en nylon, en plastique ou en bois en 
pretant attention a ne pas rayer la surface antiadhesive. Ne jamais 
couper d'aliments sur le gril. 

• Pour les taches severes, utiliser un tampon a recurer en plastique ainsi 
qu'un produit a vaisselle doux. NE PAS UTILISER DE PAILLE DE FER. 



TABLEAU DES HEURES ET DES TEMPERATURES 


ALIMENTS 


TEMPERATURE 
(Prechauffage) 


HEURES 
(Minutes) 


DIRECTIVES 


Bacon/ Poitrine 
fumee 


160°C. 


8-14 


NE PAS PRECHAUFFER. 
Tourner frequemment. 


Saucisses 


160°C. 


20-30 


NE PAS PRECHAUFFER. 
Tourner frequemment. 


Pain perdu 


180°C. 


6-10 


Tourner a mi-cuisson. 


Hamburger 


180°C. 


3-14 


Tourner a mi-cuisson. 


Tranches de 
jambon 


180°C. 


14-18 


Tourner a mi-cuisson. 
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TABLEAU DES HEURES ET DES TEMPE 


RATURES (SUITE) 


A 1 IM CHI TC 


tcm nro ATI IDC 

TEMPERATURE 
(Prechauffaae) 


U CI IDCC 

HEURES 
(Minutes) 


DIRECTIVES 


Qa nrlwirhp^ 

JO 1 IU VV ILI ICj 


1 rot 


fi-1 fi 


CNUUIIC Uc UcUIIC 

et faire dorer des 
deux cotes. 


Cotes de pore 


180°C. 


20-30 


Faire dorer des deux cotes 
puis reduire temperature 
jusqu'a 105°. Tourner a 
mi-cuisson. 


Steaks 


200°C. saignants 


4-6 


Tourner a mi-cuisson. 




200°C. a point 


7-12 


Tourner a mi-cuisson. 




200°C. bien cuits 


13-18 


Tourner a mi-cuisson. 


Crepes 


200°C. 


2-6 


Verser la pate dans le gril. 
Lorsque des bulles 
apparaissent en surface, 
retourner la crepe. 



Hormis les operations de nettoyage ci-dessus, tout entretien ou reglage 
exigeant un demontage doitetre confie a un centre de reparations agree. 



REN SEIGNEMENTS CO NCERN AN T LE SERVICE APRES-VENTE 

Veuillez vous reporter a la declaration de garantie afin de determiner si les 
reparations necessaires sont sous garantie. Cet appareil doit etre repare 
dans un centre de service apres-vente agree Toastmaster. Toute reparation 
non autorisee entrainera I'annulation de la garantie. Consultez I'annuaire 
telephonique sous la rubrique "Appareils Electromenagers-Entretien et 
Reparations", ou appelez le 1-800-947-3744 (aux USA etau Canada) ou 
le 52-5-397-2848 (au Mexique). 

Si un centre de service apres-vente n'estpas disponible a I'echelon regional, vous 
pouvez renvoyer votre appareil (portpaye) a notre Centre de Service Apres-vente 
N ational, a I'adresse indiquee au dos de ce livret 

Les appareils doivent etre proteges adequatement afin eviter tout accident lors 
de I'expedition. Nous suggerons a I'utilisateur d'entourer I'appareil d'une 
epaisseur de 8 cm de materiaux de protection etd'inclure une note expliquant 
la nature du probleme, ainsi qu'une copie du ticket de caisse date. Nous vous 
conseillons d'assurer votre paquet. Aucun paquet envoye en 
contre remboursement ne sera accepte. 
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GARDEZ L£ TICKET DE CAISSE DATE POUR TOUTE REPARATION SOUS 
G ARAN TIE. 

Conservez ce livret N otez les renseignements suivants pour reference ulterieure : 

Date d'achat 

N umero du modele 

Code de date (estampille sur le dessous de I'appareil) 



GARANTIE UMITEE D'UN AN 

Toastmaster Inc. garantit ce produit a I'acheteur initial, contre tous les defauts de materiaux et de fabrication pour une duree 
d'un an a compter de la date d'achat 

Cette garantje reste la seule garantie ecrite ou expresse donnee par Toastmaster Inc. Cette garantie vous donne des droits legaux 
specifiques. II se peut que vous ayez d'autres droits qui peuvent varier d'un etat a I'autre. TO UT AUTRE DRO IT 0 UE VO US POUR- 
RIEZ AVOIR, Y COMPRIS TOUTE GARANTIE TACITE CONCERN AN TLA COMMERCIALISATION OU L'ADEQ UATIO N DU PRODUIT 
A UN USAGE PARTICUUER, EST UM ITE A LA DUREE DE CETTE GARANTIE. 

Tout produit defectueux doit etre rapporte ou renvoye (en port paye) a un centre de service apres-vente agree dont vous trou- 
verez les coordonnees dans I'annuaire telephonique ou au Service Apres-Vente, Toastmaster Inc., 1409 E. Morgan Street, Boonville, 
Mo. 65233, pour une reparation ou un remplacementgratuitselon notre choix. 

Votre recours ne comprend pas : les dommages pour le desagrement cause, les dommages dus a une defaillance du produit, les 
dommages de transport les usages abusifs, les accidents ou autre ou encore {'utilisation dans un but commercial. EN AUCUN CAS, 
TOASTMASTER INC. NE PEUT ETRE TEN U RESPON SABLE DES DOMMAGES ACCIDEN TELS 0 U CONSECUTIFS. 

Certains etats n'autorisent pas les limitations de duree concernant la garantie ta cite ou autorisent I'exclusion ou la limitation des 
dommages accidentels ou consecutifs ; il se peut done que les limitations et exclusions mentionnees ci-dessus ne vous concernentpas. 

Pour toute information, ecrivez au Directeur des Reclamations Clientele a I'adresse de Boonville. Precisez vos nom, adresse, code 
postal, indicatif telephonique et un numero de telephone ou Ton peut vous joind re dans la journee ainsi que le modele, le numero de 
serie et la date d'achat du produit. 



Nous mangeans tous. Ceci est chase acquise. 
Pourtant, il arrive que la preparation du repas se 
transforme en corvee. 
C'est la raison pour laquelle TOASTMASTER esc 
convie dans des millions de cuisines semblables a la 
voire afin de VOUS AIDER A MAITRI5ER le travail de 
preparation et de cuisson, les rdtis, grillades 
et plats mijotes, ainsi que le rechauffage 
et service de vos mets 
En GRANDE CLA5SE ET SAMS EFFORT INUTILE. 
La marque TOASTMASTER est synonyme de 
CELEBRATION DE L' INNOVATION concue 
pour vous servir et vous permettre de continuer a 
CDISIIXIER EN GRANDE CLA55E. 
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LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 

ADVERTENCIA: Todos los electrodomesticos presents n el riesgo de incendio 
y de electrocution, con la capacidad de provocar lesiones importantes o 
incluso la muerte. Por favor siga todas las instrucciones de seguridad. 




toastmaster 

cookin' in style 

Plancha con Borde que se Mantiene 
Frio con Tope de Detencion 

Gui'a de Uso y Cuidados 
Modelos 865, 866, 868, 869 y 892 

• BO RDE DE PO U ESTER FRIO AL TACTO 

• RECIPIENTE DESLIZABLE PARA G RASA 

• TOPE DE DETENCION EXCLUSIVO QUE FACILITA ELSACADO 
DE LOS AUMENTOS 

• CONTROL DE TEMPERATURA QUE SE AJUSTA DE 60° A 200°C 

• COMPLETAMENTE SUMERGIBLE CUANDO SE LE QUITA LA SONDA 

MEDIDAS DE SEGURIDAD 
IMPORTANTES 

Cuando utilice aparatos electricos, siempre siga las precauciones basicas 
de seguridad, para reducir el riesgo de incendio, electrocuciones y 
lesiones a personas, incluyendo las siguientes: 

• Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato. 

• N o toque las superficies calientes. Utilice las asas o las peri Ma s. 

• No sumerja la sonda, el cable o la clavija en agua o en otro liquido. 
Vea las instrucciones para la limpieza. 

• Este aparato no debe ser utiliza do por ninos. 

• Es necesario ejercer una estricta supervision cuando el aparato se 
utilice cerca de los ninos. 

• N unca deje el aparato sin atencion cuando esta en uso. 
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• Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no lo este utilizando y 
antes de la limpieza. Permita que el electrodomestico se enfrie antes de 
quitarle o ponerle piezas y antes de limpiarlo. 

• Siempre conecte la sonda a la plancha antes de conectar el cable al 
tomacorriente. Para desconectar, gire la peri Ma de control de 
temperatura a la posicion de "OFF" (APAGADO), despues desenchufe 
la clavija del tomacorriente. 

• No utilice ningun aparato dahado. No opere con un cable o clavija 
dahada, o despues de que el aparato funcione mal, o si se ha dejado 
caer o ha resultado dahado de cualquier manera. Devuelva el 
aparato al centro de servicio autorizado mas cercano para su 
inspeccion, reparacion o ajuste electrico o mecanico. 

• Utilice solamente los accesorios recomendados por Toastmaster Inc. 

• No la utilice en exteriores o mientras se encuentre en un area humeda. 

• N o permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o mostrador 
ni que toque superficies calientes. 

• N o lo coloque encima o cerca de quemadores calientes, electricos o de 
gas, o en un horno caliente. 

• Es necesario que ejerza un cuidado extremo durante el traslado de un 
aparato que contenga aceite u otros liquidos calientes. 

• Tenga mucho cuidado al desechar la grasa caliente. 

• N o coloque el recipiente para grasa, el compartimento de calentamiento o 
el soporte para espatula encima de la superficie caliente de la plancha. 

• No utilice el electrodomestico para otros fines excepto como se indica 
en estas instrucciones. 

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 

PRECAUCION: Se incluye un cable electrico corto para reducir el riego de 
lesiones persona les resultantes de enredarse o tropezar con un cable electrico 
demasiado largo. Puede conseguir cables de extension en las ferretenas de su 
localidad, y pueden ser usados si se ejercen las precauciones debidas. Si se 
requiere utiliza r un cable de extension, es necesario tomar especial cuidado y 
precaucion. Ademas, el cable debera: (1) estar marcado con un grado 
electrico de al menos 125 V, 13 A y 1.625 W y (2) el cable debe colocarse de 
tal forma que no cuelgue sobre la superficie de la mesa o mostrador, donde los 
nihos puedan jalarlo o alguien se pueda tropezar accidentalmente. 

CLAVIJA POLARIZADA: Este aparato posee una clavija polarizada 
(una de sus patas es mas ancha que la otra). Como una medida de 
seguridad, para reducir el riesgo de descargas electricas, esta clavija esta 
disehada para conectar solamente de una manera en un 
tomacorriente polarizado. Si la clavija no conecta completamente en el 
tomacorriente, inviertala. Si aun no conecta bien, consulte un electricista 
calificado. No intente alteraresta medida de seguridad. 
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CORRIENTE ELECTRICA : Si el circuito electrico esta sobrecargado con 
otros aparatos, es posible que la plancha no funcione apropiadamente. La 
plancha debe conectarse a un circuito electrico separado de otros aparatos 
en funcionamiento. 

ESTE PRODUCTO ES PARA USO DOMESTICO SO LAM EN TE 

G racias por adquirir una Plancha Toastmaster. Usted comprobara que esta 
nueva plancha con borde que se mantiene frio es extremadamente versa til. 
Debido a que es muy facil de limpiar, sin duda la utilizara con frecuencia. 

Los modelos 866, 868 y 869 incluyen un compartimento de calentamiento 
que permite mantener los alimentos calientes bajo la plancha durante 
cortos periodos de tiempo mientras prepara otros alimentos encima de la 
plancha. De manera adicional, los modelos 868 y 869 incluyen un soporte 
para espatula y un resguardo contra salpicaduras. 

COMO UTIUZAR SU PLANCHA 

1. Antes de usarla por primera vez, vea IN STRUCCIO N ES DE LIM PIEZA y 
SUG EREN CIAS PARA EL CUIDADO Y USO DE UNA SUPERFICIE 
ANTIADHERENTE. 

2. Inserte el compartimento de calentamiento (modelos 866, 868 y 869 
solamente) y el recipiente para grasa dentro de los rieles debajo de la 
plancha. Coloque el soporte para espatula (modelos 868 y 869 
solamente) en posicion insertando las muescas en la parte inferior del 
soporte dentro de la agarradera izquierda de la plancha. Coloque el 
resguardo contra salpicaduras (modelos 868 y 869 solamente) en la 
plancha colocando las lenguetas en la parte inferior del resguardo, 
detras del tope de retencion. Deslicelo hacia abajo de manera que las 
muescas en el resguardo contra salpicaduras queden apoyadas en el 
tope de detencion. 

3. Gire la sonda a la posicion de "OFF" (A PAG A DO ) y fijela bien a su lugar. 

4. Acondicione la superficie antiadherente con un poco de manteca 
vegetal antes de calentarla. Si es necesario, quite el exceso de aceite 
con una toalla de papel. Enchufe en un tomacorriente de 120 V ~ 
60 Hz. Alinee la peri Ma de control de temperatura con la flecha. La 
unidad estara precalentada cuando la luz en la sonda se apague. 
La luz se encendera y apagara durante su uso indicando que esta 
manteniendo la temperatura adecuada 

5. Cuando termine de cocinar, gire la sonda a "OFF" (APAGADO), 
desconectela y dejela enfriar antes de limpiarla. 

PRECAUCION: Debido a que unos mostradores son mas resistentes al 
calor que otros, tenga la precaucion de no poner la plancha sobre las 
superficies que se puedan danar con el calor. 

PRECAUCIO N : Las superficies de la plancha estan calientes durante su uso. 
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INS7RUCCI0NES DE UMPIEZA 

N OTA: Las partes no deben ser colocadas en un lavaplatos automatico. 

1. Desenchufe y permita enfriar antes de limpiarla o moverla. 

2. Retire la sonda (NO SUM ERJA LA SO N DA EN AGUA), limpiela con un 
trapo humedo y sequela completamente. 

3. Retire el recipiente para grasa y el compartimento de calentamiento 
(modelos 866, 868 y 869 solamente), vacie el contenido. Lave la 
plancha, el compartimento de calentamiento y el recipiente para grasa 
con agua jabonosa, enjuague y seque completamente. Para los 
modelos 868 y 869, tambien lave el resguardo contra salpicaduras y el 
soporte para espatula. Puede usar una esponja plastica con un 
limpiador poco abrasivo para limpiar la parte inferior de la plancha. 

PRECAUCION: La sonda y el receptaculo de la sonda deben estar 
siempre secos antes de usarlos. 

SUGERENCIAS PARA EL CUIDADO Y USO DE LA SUPERFICIE 
ANTIADHERENTE 

• Para evitar rayar la superficie antiadherente, no coloque objetos sobre 
la plancha. 

• Use de temperatura media a baja para mejores resultados. Las 
temperaturas muy altas pueden causar decoloracion y acortar la vida uti I 
de cualquier superficie antiadherente. Si necesita temperaturas mas altas, 
precalientela en temperatura media durante algunos minutos. 

• Utilice utensilios de nilon, plastico o madera solamente, para evitar 
raspar la superficie antiadherente. Nunca corte la comida sobre la 
plancha. 

• Q uite las manchas dificiles con un estropajo plastico y con un detergente 
liquido suave para lavarplatos, NO USE ESTROPAJO S DE FIERRO. 



TABLA DE TIEMPO Y TEMPERATURAS 


ALIMENTOS 


TEMPERATURA 

(Precaliente) 


TIEMPO 

(Minutos) 


INSTRUCCIONES 


Tocino 


160°C. 


8-14 


NO PRECALIENTE. Voltee 
con frecuencia . 


Salchicha 


160°C. 


20-30 


NO PRECALIENTE. Voltee 
con frecuencia. 


Pan Tostado 
estilo Frances 


180°C. 


6-10 


Voltee a la mitad del 
tiempo de coccion. 


Hamburguesa 


180°C. 


3-14 


Voltee a la mitad del 
tiempo de coccion. 


Rebanadas 


180°C. 


14-18 


Voltee a la mitad del 


de Jamon 






tiempo de coccion. 
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TAB LA DE TIEMPO Y TEMPERATURAS 


ALIMENTOS 


TEMPERATURA 
(Precaliente) 


TIEMPO 

(Minutes) 


INSTRUCCIONES 


Sandwiches 


180°C. 


6-10 


Unte con mantequilla y 
dore ambos lados. 


Chuletas de 
Puerco 


180°C. 


20-30 


Dore ambos lados 
reduzca la temperatura a 
105°C. Voltee a la mitad 
del tiempo de coccion. 


Bistec 


200°C. 
doco cocido 


4-6 


Voltee a la mitad del 
tiemDO de coccion 




200°C. 

termino medio 


7-12 


Voltee a la mitad del 
tiempo de coccion. 




200°C. 
bien cocido 


13-18 


Voltee a la mitad del 
tiempo de coccion. 


Hotcakes 


200°C. 


2-6 


Vierta la mezcla sobre la 
plancha. Voltee uando se 
formen burbujas en la parte 
dearriba. 



Cualquier tipo de servicio que requiera desensamblar el aparato, 
except) por las tareas de limpieza antes mencionadas, debera ser 
practicado por un centro de servicio autorizado. 



INFO RMACION DE SERVICIO 

Por favor, consulte la declaracion de garantfa para determinar si esta vigente la 
garantfa de servicio. Este aparato debe ser reparado por un 
centro de servicio autorizado de Toastmaster. Los trabajos hechos por 
personas no autorizadas anularan la garantfa. Consulte su guia telefonica bajo 
"Electrodomesticos Pequenos - Servicio y Reparacion", o Name al 
1-800-947-3744 en los Estados Unidosy Canada, 52-5-397-2848 en Mexico. 

En caso de que no haya un centro de servicio autorizado local, puede 
devolver el aparato mediante envio prepagado al Centro Nacional de 
Servicio (National Service Center) a la direccion que se indica en la ultima 
pagina de este folleto. 

Los productos deben estar debidamente protegidos para evitar danos durante 
el envio. Envuelva su electrodomestico con tres pulgadas de material con 
almohadillado protector, incluya tambien una copia de la factura de venta 
fechada y una nota explicando el problema en cuestion. Aconsejamos 
certificar el paquete. No se aceptan envios contra reembolso. 
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GARANT1A UMITADA DE UN ANO 

Toastmaster Inc. Garantiza al consumidor original durante un periodo de un ano a partir de la fecha de compra que el 
producto no posee ningun defecto ni en el material ni en su fabricacion. 

Esta garantfa es la unica garantfa escrita o expresa otorgada por Toastmaster Inc. Esta garantfa proporciona al comprador derechos 
legales especificos. Puede que el consumidor disponga de otros derechos que varian de estado a estado. CUALQUIER OTRO DERECHO DEL 
QUE PUEDA DISPONER, INCUJYENDO CUALQUIER G A RAN HA IMPUCITA DE CO M ERC IAUZACIO N 0 DE ADECUACION PARA UN FIN 
PARTICULAR, E5TA UMITADA A LA DURACION DE E5TA G ARANTIA. 

El producto defectuoso se puede llevar o enviar (flete pre-pagado) a un centro de servicio tecnico autorizado que aparezca en una 
guia telefonica o al Departamento de Servicio Tecnico, Toastmaster Inc, 1409 E, Morgan Street, Boonville, Mo. 65233, para su reparacion 
gratuita o substitucion dependiendo de nuestro criterio. 

Su remedio no incluye: costo de las incomodidades, danos provocados por el fallo del producto, danos en el transporte, 
utilizacion incorrecta, accidentes o similares 6 el uso comercial. EN NINGUN CASO TOASTMASTER INC. SERA RESPONSABLE POR 
DANOS IMPREVISTOS 0 EMERGENTES. 

Algunos estados no permiten limitaciones en la duracion de una garantfa implicita, ni permiten la exclusion o limitacion de danos 
imprevistos o emergentes, de manera que puede que las limitaciones que aparecen arriba no sean validas en su caso. 
Para obtener mas informacion, escriba al Director de Reclamaciones del Consumidor, enviando la carta a la direccion de Boonville. 
Envie el nombre, direccion, codigo postal, prefijo telefonico y numero de telefono en el que este disponible durante el dia, modelo, 
numero de serie y fecha de compra. 



CONSERVE EL RECIBO DE VENTAS FECHADO PARA EL SERVICIO 
TECNICO CUBIERTO POR LA GARANTIA. 

Mantenga este folleto. Apunte lo siguiente como referencia: 

Fecha de compra 

N umero del M odelo 

Codigo de la Fecha (impreso en el fondo) 
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ESPECIFICACIO N ES TECN ICAS 

Potencia Nominal (Watts) 1.568 W 

Tension de Alimentacion o Tension Nominal (Volts) 127 V ~ 

Frencuencia de Operacion o Frecuencia Nominal (Hertz) 60 Hz 



TODD EL MUMDO COME. Es un hecho includible. 
Pern algunas el preparar 

camidas puede volverse una tarea. 
Es par esa que TO AST1VI ASTER ha sido invitado 
a millanes de cocinas coma la suya 
para poder AYUDARLE A DOMIMAR sus 
tareas de mezclar, hornear, asar, tostar, 
preparar, calendar y servir 
COM FACILIDAD Y E5TILO. 
La marca TOA5TIVIA5TER representa una 
CELEBRACIOIM de la IMMOVACIOM disenada 
para servirle y mantenerle 
COCIMAMDO COM E5TILO. 
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Toastmaster Inc. Horario: 8:00 a.m. hasta 5:30 p.m., hora del Centra 

National Service Center Toastmaster de Mexico, SA de CV 

1409 E. Morgan Street Cerrada de Recursos 

Boonville, Missouri 65233 Hidraulicos N umero 6 

In USA and Canada call: La Loma Industrial 

Consumer Service 1-800-947-3744 Tlalnepantla de Baz, CP. 54060 

Consumer Parts 1-800-947-3745 Estado de Mexico 

Hours: 8:00 a^m. - 5:30 p.m. CST CONTACT US/APPFITZ 

Aux E.-U. etau Canada, veuillez appeler ^ 

Service consommateur : 1-800-947-3744 © i-soo-947-3744 

Pieces detachees consommateur : 1-800-947-3745 © www.toastmaster.com 

HeureS OUVrableS : 8 h - 5 h 30 Heure Centrale A consumer_ralations@toastmaster.com 

En Mexico - 52-5-397-2848 ^ 

© 2000 Toastmaster Inc. 
A Subsidiary of Saltan, Inc. 
Subsidiaire de Saltan, Inc. 

A una Subsidiaria de Saltan, Inc. partno. 33756P03 



